Consommation hors domicile en France
par filiere agroalimentaire
(06.2025-06.2026)

Marché global de la Consommation Hors Domicile (CHD)

Indicateur Valeur 2024 Source Date publication

100 milliards d'€ FranceAgriMer / GIRA-

Chiffre d'affaires total HT CIRCANA Mai 2026
Nombre d'établissements 418 000 FranceAgriMer Mai 2026
Nombre de prestations 7,4 milliards FranceAgriMer Mai 2026
Part restauration collective 29% du CA CHD FranceAgriMer Mai 2026
:::::::;;:tm" 71% du CACHD  FranceAgriMer Mai 2026
Circuits alternatifs 15% du CA CHD FranceAgriMer Mai 2026

#AURI #CHD(ConsommationHorsDomicile) #RestaurationCollective



Focus par filiere agroalimentaire

1. Filiere Viandes
Marché global
« Approvisionnements RHF (2024) : 504 000 tonnes | 5 milliards d'€ HT

» Répartition par type de viande :

Viande Partvolume Part CA

Boeuf 31% 40%
Porc ~25% ~25%
Volailles ~20% ~18%
Agneau ~8% ~7%
Autres ~16% ~10%

Répartition par secteur

» Restauration commerciale : Principal débouché en valeur
« Restauration collective : Débouché significatif, notamment pour les viandes standardisées

Tendances 2023-2024

» Stabilité des volumes apreés la crise Covid-19

+ Impact inflation : Hausse des prix des matiéres premieres (+16% entre fin 2022 et fin 2025)
« Origine France : 65,4% des viandes en restauration collective (source : Bilan EGalim 2025)

+ Obijectif EGalim : 60% de produits durables pour les viandes (100% pour I'Etat)

Sources

+ FranceAgriMer — Focus viandes (2021-2024) — Résumé PDF (537 Ko) — 18/05/2026

« SYN-VIA-Conso viande Fce2024 — Juillet 2025
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2.Filiere Produits de la Mer

Marché global

Approvisionnements RHF (2024) : 211 000 tonnes | 2,2 milliards d'€ HT

Répartition par secteur

Restauration commerciale : 65% en volume | 71% en valeur

Restauration collective : ~¥35% en volume | ~29% en valeur

Tendances

Croissance modérée apres la crise sanitaire

Diversification des especes proposées

Enjeux : Approvisionnement durable, origine France/UE

Sources

FranceAgriMer — Focus produits de la mer (2023-2024) — Résumé PDF (515 Ko) —
18/05/2026

#AURI #CHD(ConsommationHorsDomicile) #RestaurationCollective



3. Filiere Fruits et Légumes
Marché global
- Données disponibles : Etude FranceAgriMer / GIRA-CIRCANA (2022-2023)

« Focus : Fruits et légumes frais et transformés

Approvisionnements

» Estimations par secteur (restauration collective, commerciale, circuits impulse)
« Technologies : Frais, ambiant, surgelé

Tendances

« Augmentation de la demande en produits frais et locaux
« Impact des PAT (Projets Alimentaires Territoriaux) : +450 projets au ler juillet 2025
+ Objectif EGalim : 50% de produits durables et de qualité

Programmes spécifiques

» Lait et Fruits a I'école : Programme européen de distribution

Public cible : Ecoles primaires

» Produits : Fruits, légumes, bananes, lait, produits laitiers

Objectif : Promotion de comportements alimentaires sains

Simplification : Nouveau dispositif applicable a la rentrée 2025-2026

Sources

» FranceAgriMer — Fruits et légumes — Avril 2026

+ Conseil spécialisé Fruits et Légumes — Mai 2025
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4 Filiere Produits Laitiers

Marché global
+ Bilan annuel 2025 : Données disponibles (source : Agreste Graph'agri 2025)
- Consommation totale : A venir dans les prochains rapports

Tendances

« Souveraineté alimentaire : La France exporte des fromages AOP mais importe des
"fromages ingrédients"

« Dépendance structurelle : Certains segments de la transformation laitiere

« Loi n°®2025-268 (24 mars 2025) : Inscription de la souveraineté alimentaire dans le cadre
législatif

Programmes
+ Lait et Fruits a I'école : Inclut les produits laitiers (lait, yaourts, fromages)
Sources

« FranceAgriMer — Bilan annuel produits laitiers —Juin 2026
« Ministere de I'Agriculture — Infographie lait — Mars 2026

« FranceAgriMer — Souveraineté alimentaire — 2025
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Répartition par secteur de la restauration

Structure du marché Consommation Hors Domicile (CHD) (2024)

Secteur Part du CA CHD Nombre d'établissements Spécificités
Restaurat-lon 71% ~796 000 Res,tauratlon rapide, traditionnelle,
commerciale cafés

Cantines scolaires, entreprises,

Restauration collective 29% ~122 000 ,
santé

Circuits alternatifs 15% Inclus dans le total Boulangeries, snacking, GMS

Détail restauration collective (source : Bilan EGalim 2025)
+ Sites déclarants 2025 : 33 797 (+98% vs 2024)

+ Télédéclarations : 21 479
» Représentativité : 40% des sites en France
« Segments :
+ Enseignement : Meilleur taux de produits durables/bio

+ Santé/Médico-social : Plus éloigné des objectifs
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Tendances et évolutions 2023-2026
Effets de la crise Covid-19
« 2020-2021 : Fort impact sur la restauration commerciale
« 2022-2024 : Reprise différenciée selon les secteurs
« 2025 : Stabilisation progressive
Impact de l'inflation
» Hausse des matiéres premiéres : +16% entre fin 2022 et fin 2025
» Répercussion sur les prix :
+ Restauration traditionnelle : +31% sur I'addition
+ Restauration rapide : +5 a +10% (marges rognées)
» Résultat net : Divisé par 2 en 5 ans (5,8% = 2,9%)
Diversification des formats
« Croissance de la restauration rapide : +6 a +7% des points de vente en 2025

+ Circuits alternatifs : Boulangeries-patisseries passent de 11% a 13% du marché des chaines
(2023-2025)

« Nouveaux concepts : Bouillons, restaurants a volonté, offres de planches et tapas

Réglementation et obligations
+ Loi EGalim (2018) : 50% de produits durables et de qualité (dont 20% bio)
- Loi Climat et Résilience (2021) : 60% durable pour viandes/poissons (100% pour 1'Etat)
« Extension a tous les restaurants collectifs : Depuis le 1er janvier 2024 (y compris privé)

+ Interdiction des plastiques : Depuis 2025 pour les cuisines centrales
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Calendrier des publications

Date Publication Source Lien
18/05/2026 Focus filiere viandes (2021-2024) — Résumé PDF FranceAgriMer PDF 537 Ko

Focus filiere produits de la mer (2023-2024) — Résumé

18/05/2026 PDE FranceAgriMer PDF 515 Ko
Avril 2026  Chiffres clés fruits et légumes FranceAgriMer Lien
Juin 2026  Bilan annuel produits laitiers FranceAgriMer Lien
Juillet 2025 SYN-VIA-Conso viande 2024 FranceAgriMer PDF

Méthodologie et sources

Méthode d'estimation

« Bases de données : Grossistes, cash and carry, principaux acteurs du marché

« Extrapolations : Pour estimer le marché global de la CHD (2019, 2021-2024)

16/09/2025 Etat des lieux et évolutions du secteur CHD FranceAgriMer Lien

Cadrage du marché et focus viandes/produits de la mer FranceAgriMer / GIRA-

(2023-2024) CIRCANA Lien

18/05/2026

« Approches complémentaires : Par produit, technologie, secteur, nature du gestionnaire
- Estimations spécifiques : Parts de produits sous labels, origine France/UE

Sources principales

1. FranceAgriMer — Etablissement national des produits de I'agriculture et de la mer

+ [Site officiel](https://www.franceagrimer.fr)
» Contact : unite-consommation@franceagrimer.fr
2. GIRA Foodservice-CIRCANA — Cabinet d'études spécialisé

3. Ministere de I'Agriculture — Données Agreste Graph'agri
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Synthese des approvisionnements par filiere (2024)

s Volume CA(Mds€ Partrestauration Part restauration
Filiere . . Source
(tonnes) HT) commerciale collective
Viandes 504000 5,0 Majoritaire Significative ;BazngeAg”Mer
Produits de la 65% volume / 71% 35% volume / 29%  FranceAgriMer
211 000 2,2

mer valeur valeur 2026

Fruits & FranceAgriMer

Légumes NC NC NC NC 2025
F AgriM

Produits laitiers NC NC NC NC rancengrivier
2026

Comparaison avec les données 2025 (restauration collective)

Indicateur Restauration collective Restauration commerciale Total CHD

CA total 29% du CHD 71% du CHD 100 Md€

Viande origine France 65,4% NC NC

Bio 11,8% NC NC

Durable et qualité 29,5% NC NC

Liens utiles

FranceAgriMer

* Page principale CHD

+ Etat des lieux et évolutions

* Fiches filieres
Ministére de 1'Agriculture

* Restauration collective

¢ Infographie lait et produits laitiers
Autres sources

¢ Ma Cantine — Plateforme EGalim

¢ CNIPT — Consommation Hors Domicile
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