Carte restaurant

AU
NI

Entrées :
- Tartare d'avocats bio et concombre, crevettes tandoori 450€
- Tomates de pleins champs, samossa de mozzarella Di Buffalla, basilic 4 50€
- Terrine de canard aux piquillos et foie gras, mesclun 450€
- Salade de chévre chaude de Touraine, miel et romarin 450€

Plats :

- Péche du jour grillée 11.00€

- Cuisse de canard confite 11.00€

- Cocotte végétarienne sur l'idée d'une tajine 12.00€

- Entrecéte de boeuf race Normande maturée sur carcasse 14.00€

- Faux filet de beeuf race Normande maturée sur carcasse 14.00€

- Cote d'agneau Label rouge IGP du Bourbonnais 14.00€
Au choix :

- Sauce roquefort, sauce poivre, vierge de fomates-olives-citron confit
- Frites fraiches, légumes du jour, aligot, salade

Desserts :
- Assiette de fromages affinés et sélectionnés par Rodolphe Le meunier 3.00€
- Tarte fine aux pommes, caramel beurre salé, glace amande 3.00€
- Baba bouchon au rhum, chantilly a la graine de passion, glace vanille 3.00€
- Tarte au chocolat 55% excellence, créeme anglaise 3.00€
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